CHEF’'S KEUZEMENU

Bent u een avond uit en wilt u zich laten verrassen? Laat u culinair verrassen door ons keukenteam met
een 3, 4, of 5 gangen verrassingsmenu, vergeet niet uw dieetwensen door te geven, zodat de keuken

hier rekening mee kan houden.

3 gangen € 39,50
4 gangen € 49,50
5 gangen € 58,50

U kunt uw menu uitbreiden met een Oudwijker Kaasplateau € 14,50

VEGETARISCH

3 gangen € 34,50
4 gangen € 42,50

KNOLSELDERIJ
carpaccio van knolselderij | paddenstoel panna cotta | miso

POMPOEN
gepofte pompoen | ravioli | gele curry schuim | pompoenpitten

BLOEMKOOL
soja bloemkool | miso zalf | hazelnoot crunch

CHEF’S DESSERT
verrassing van de chef

WIJNARRANGEMENT

3 gangen € 18,50
4 gangen € 24,50
5 gangen € 30,00

MENU

BOURGONDISCH BROOD

boter | olijfolie | zeezout 4,50
ZALM

gerookte zalm | poffertjes met hollandse garnaaltjes 14,50
WILDPATE

paddenstoel panna cotta | vijgen zalf | kastanjes | krokantje 14,50
KALF | RUND

marbre | appelstroop | aceto | champignon | truffel 16,50
COQUILLE

bloemkool panna cotta | curry | groene olie | bloemkool 16,50
KNOLSELDERIJ

carpaccio van knolselderij | paddenstoel panna cotta 14,50
BISQUE

kreeften velouté | taartje | gamba 14,50
PADDENSTOEL

paddenstoelen velouté | ravioli 14,50
HARDER

aardappel miso zalf | kimchi | beurre blanc | rode peper olie 26,50
WILDZWIJN

wildzwijn filet gepaneerd in jeneverbes | gekonfijte zuurkool |

jagermeister jus 26,50
RUND

tournedos | rode wijnsaus | mille feuille aardappel | rode ui 36,50
HERT

hertenbiefstuk | rode kool | pastinaak | jus van dragon | ravioli van knolselderij |

bataat | spruitjes | beukenzwammetjes 28,50
rauwkost salade, friet of huisgemaakte oven aardappels 4,50
STOOFPEER

kaneel mousse | gorgonzola | gliihwein sabayon | semifreddo 12,50
DAME BLANCHE

vanille ijs | chocoladesaus 12,50
BRAMEN

panna cotta | vanille roomijs | bramen | eiwitschuimpjes | crunch |

bramen | vanillemousse 12,50
KAAS PLATEAU

vijgen | aceto balsamico | vijgen crackers 16,50
KOFFIE COMPLEET

koffie | huisgemaakte friandises 9,50






